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    主      菜      

Main Course 

  

∽阿拉斯加深海帝王蟹義大利麵∽ 

Alaskan King Crab Pasta 

 

∽澳洲龍蝦海鮮義式松露燉飯∽ 

Lobster & Seafood Risotto 

 

∽月桂冠昆布慢火炆磯煮鮑魚∽ 

Honey Sesame kelp Abalone 

 

∽伏特加檸檬萊姆烤鮭魚菲力∽ 

Roast Salmon with lemon Juice 

 

∽碳烤威士忌豬肋排焦糖風味∽ 

Charcoal-Grilled Pork Ribs 

 

∽爐烤霜降牛排佐波特酒醬汁∽ 

Grilled Steak with Red Wine Sauce 

 

∽峇里島檸檬薄荷鮮蝦佐莎莎醬∽ 

Fresh Shrimp with Thai-style Sauce 

 

∽迷迭香草烤雞腿排香蒜白蘭地∽ 

Rosemary Roasted Chicken Leg 

 

∽法國香草烤田螺佐絲絨薯泥∽ 

Baked Bacon Mashed Potato 

 

∽初榨橄欖油田園鄉村有機蔬菜∽ 

Olive Oil Assorted Vegetables 
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開     胃     菜 

Appetizer 

 

∽明太子龍蝦慕斯水晶杯∽ 

Seafood Potato Mousse 

 

∽有機萵苣黑豬甜橙果粒盅∽ 

Smoked Ham with Orange 

 

∽莫札瑞拉起士櫻桃豔茄串∽ 

Mozzarella Cheese Tomato 

 

∽北海道雪藏蟹柳百寶船∽ 

Crabmeat Moch 

 

∽佛羅里達胡桃木燻鴨貝果∽ 

Smoked Duck Bagel 

 

∽黑傑克美式竹炭炸雞堡∽ 

Fried Chicken Burger 

 

∽翡冷翠野菜柳橙沙拉∽ 

Lettuce Salad Orange Dressing 

 

SOUP 

 
∽新英格蘭巧達蛤蜊濃湯∽ 
Clam Chowder Soup 
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免費贈送 Dessert Bar 

 

∽璀璨手工馬卡龍甜心∽ 

Macaronl 

 

∽抹茶櫻桃慕斯蛋糕∽  

Matcha & Cherry Cake 

 

∽冰沁芒果水晶杯∽  

Mango Pudding 

 

∽焦糖蜂巢布朗尼∽  

Caramel Brownie 

 

∽卡士達泡芙圓舞曲∽  

Custard Puffs 

 

 

 

暢飲 Drink Bar 

 

∽濃韻日式無糖綠茶∽ 

Green tea 

 

∽夏威夷水果特調∽ 

Hawaii Fruit Juice 
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更多照片盡在 FB→ 
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合   約   書 
訂購人：  

手機： 

宴會日期： 

用餐時段： 

宴會地址： 

如自備長桌請提供：數量           尺寸          (長*寬 cm) 

◆ 報價已包含：專人擺設、花藝、飾品、高低層架佈置、桌巾(不含桌子) 

硬厚式免洗餐具、加熱保溫鍋、打包袋、白金天橋&琉璃 

◆ 如需租借取餐檯（含高雅桌巾）費用每張＄600 元 

◆ 無電梯或難搬運需提早告知費用另計 

◆ 若遇不可抗拒之原因(依各縣市發布停班停課)，得以延期 

◆ 宴會準備需提前兩小時進場,宴會用餐時間 2H 確保食物新鮮 超時費另計 

◆ 已投保富邦千萬產品責任險(0523 字第 25AML0000331 號) 

品項 數量 價格 小計 

法式 Buffet  1680/每人  

保鮮車/運費  3500/車  

10%服務費    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

總價：            
訂金.           匯款日期       後四碼       。尾款.           請於宴會當天支付 

※台新銀行南港分行 銀行代號：812 戶名：探索廚房  帳號：2099-0100-207-055 

 

 

 

 

 

訂購人簽章：                                訂購人電話： 
 

 

此合約簽章回傳付訂後方可生效 
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【盛宴加購•職人現切】 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

廚師現切烤牛肉 

每人+180元 
 

精選優質牛肉，經長時間低溫慢烤，鎖住飽滿

肉汁。主廚現場切片，口感鮮嫩多汁，肉香四

溢，是不可錯過的盛宴極品。 

 

每種低消 50 人起 

 主廚現切費用+3500 元/含切肉燈台 

 

維吉尼亞烤豬腿 

每人+180元 
 

選用優質豬腿，以經典維吉尼亞配方長時間醃

漬，再經慢火烘烤，肉質軟嫩，搭配主廚特調

醬汁與橙片，風味層次豐富。 
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